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Belles mécaniques

03

La magie des papilles

DOMAINES SKIABLES : 
LA SAISON D’HIVER S’ANNONCE ! 
Pour la prochaine saison d’hiver, l’ouverture des domaines skiables gérômois est prévue 
le 19 décembre 2026. Des tarifs spéciaux de prévente sont d’ores et déjà proposés via le 
site officiel de la station. Sur la partie alpine de la station de ski La  Mauselaine, ce sont 
22 pistes pour 35 kilomètres qui vous attendent, mais aussi un accès gratuit aux aires 
de jeux, stade de luge et une formule « happy lundi » à prix réduit chaque lundi, hors 
vacances scolaires. Côté nordique, le domaine des Bas-Rupts cumule 30 kilomètres de 
circuits balisés, tracés en alternatif et skating, complétés par une connexion avec les 
pistes de La Bresse et Xonrupt, pour un total de 100 kilomètres praticables.
www.gerardmer-ski.com

«Le plein d’énergie et de réconfort ! »
Chères clientes, chers clients
Après une année bien remplie et parfois complexe, 
l’heure est enfin venue d’appuyer sur la touche «pause».
Les fêtes de fin d’année et la saison d’hiver sont les plus 
belles invitations à vous ressourcer, vous détendre et 
faire le plein d’énergie positive.
Pour enchanter vos papilles et vos moments de partage, 
toute notre Équipe vous attend dans nos trois univers 
gourmands avec le plaisir de savourer chaque instant :
avec la convivialité chaleureuse de notre restaurant du 
terroir l’Assiette du Coq à l’Âne,
avec le raffinement gastronomique de notre restaurant 
Le Pavillon P,
avec le charme authentique de notre restaurant Le 
Grand Cerf.
Avec le Fritz Bar, un véritable cocon de douceur et de 
convivialité, un lieu hors du temps plein de charme et 
d’élégance.
Avec l’espace bien-être et le spa Les Chênes Blancs, 
une invitation au voyage des sens, inspiré de la nature 
Vosgienne avec une expérience sensorielle unique...
Notre plus grand bonheur au quotidien ? Prendre soin 
de vous afin que vous repartiez avec de la sérénité, du 
bien-être, des souvenirs chaleureux plein la tête et le 
sourire...
Fabienne, Marjorie, Claude, Pierre, Thibault et toute 
l’Équipe du Grand Hôtel & Spa vous souhaitent d’excel-
lentes fêtes et une merveilleuse saison hivernale.
Au plaisir de vous accueillir très vite chez vous !
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Accueil vélo
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Le Bien-Être



Chaque année, la belle histoire entre le Grand Hôtel & Spa et les rallyes automobiles connaît 
de nouveaux chapitres. Une aventure qui dure parce que notre établissement dispose des 
équipements adaptés pour accueillir les participants et leurs voitures, mais aussi parce que 
nous sommes très attachés à cette belle tradition. Sans oublier qu’aux yeux des organisateurs, 
le cadre somptueux des Hautes Vosges et de ses routes aux vues panoramiques compte 
beaucoup dans le choix de la destination. Ainsi, en 2026, nous avons le plaisir d’accueillir  le 
« Grand Versailles Automobile Club », le « 300SL Gullwing-Roadster Club Belgique » et ses 
magnifiques Mercedes-Benz 300SL, « World of Driving » (structure spécialisée dans les 
voyages d’exception en voitures de sport et de collection), le « Rallystory Alpine Rally » (dédié 
aux modèles Alpine de 1955 à nos jours) et le « CAVS Normandie » (Club des Amateurs de 
Voitures de Sport de Normandie).

Le Grand Hôtel & Spa, 
une  escale privilégiée pour les 
passionnés de belles mécaniques !
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SPA & BREAKFAST 
9h-13h 

45!/pers.
Piscine Intérieure/Extérieure

Salle de Sport
Heat Center 1 heure

Petit Déjeuner

SPA GOURMAND 
13h-16h 

35!/pers.
Piscine Intérieure/Extérieure

Salle de Sport
Heat Center 1 heure

16h Goûter au Bar

Une touche de nouveautés 
pour cette année
Nouveauté Laboratoire Mansard : Une nouvelle marque fait son entrée dans votre 
spa !
Nous sommes ravis de vous faire découvrir Les Laboratoires Mansard, une marque 
française et plus précisément normande, qui invite au lâcher-prise.
Des soins experts, des textures sensorielles et un véritable moment de bien-être 
pour prendre soin de votre peau et lui offrir toute l’attention qu’elle mérite.
Alors descendez les quelques marches et venez découvrir l’herboristerie Moderne 
Mansard. 
Coffret de Noël : Et si, cette année, vous glissiez un peu de beauté et de bien-être 
sous le sapin ? 
Découvrez nos coffrets cadeaux Mansard et Dermalogica dédiés au visage, corps et 
ambiance : des soins précieux pour chouchouter sa peau, révéler son éclat et s’offrir 
une véritable parenthèse de douceur. Laissez-vous surprendre par nos calendriers 
de l’Avent , une délicate invitation à découvrir les soins iconiques de nos marques et 
à éveiller vos sens.
Une nouvelle carte de soins, une invitation au lâcher-prise.
Offrez-vous une parenthèse de douceur et de bien-être avec la nouvelle carte du Spa 
Les Chênes Blancs. Notre équipe d’expertes vous attend.



Réveillon de Noël 202603
Menu à 299!/personne

Apéritif, vins et café compris
Soirée Animée par un Orchestre

Apéritif de la Saint Sylvestre
✶ ✶ ✶

Salade d’Araignée de Mer, Granny Smith et Soupe de Cresson,
Grains de Caviar Français

✶ ✶ ✶
Homard Saisi, Tatin de Navet aux Oursins,

Jus Brun Réduit
✶ ✶ ✶

Blanc de Barbue Poché, Salsifis,
Gel de Châtaigne, Écume Réglisse

✶ ✶ ✶
Mignon de Veau Blanc,

Choux Farci d’Épaule Confite et Foie Gras, Jus au Café Vert
✶ ✶ ✶

Sablé Parmesan aux Noix,
Chaource au Vin Jaune

✶ ✶ ✶
Espuma griotte et chocolat

✶ ✶ ✶
Sphère Meringuée aux Agrumes,

Chantilly Noix de Coco et Gel Champagne
✶ ✶ ✶

Café et ses Mignardises

Soirée Musicale Animée par l’Orchestre Sunset

Menu à 199!/personne
Apéritif, vins et café compris
Visite du Père Noël à 19h30

Apéritif de Noël Servi avec ses Toasts
✶ ✶ ✶

Cromesquis d’Escargot de Romont,
Crème au Beurre Persillé

✶ ✶ ✶
Marbré de Foie Gras de Canard,

Poire, Cacao et Pain d’Épices
✶ ✶ ✶

Truite de Heimbach Confite,
Bruxelles et Thé Fumé

✶ ✶ ✶
Suprême de Poularde en Habit de Truffes,

Purée de Reinette et Céleri Branche
✶ ✶ ✶

Soupe de Butternut, Brie en Deux Façons
✶ ✶ ✶

Croustillant Bergamotte et Thé Earl Grey,
Sorbet Madeleine

✶ ✶ ✶
Les Bûches de Noël

✶ ✶ ✶
Café et ses Mignardises

Soirée Musicale Animée par Pascal Capiomont

• Accueil VIP en chambre avec un apéritif de bienvenue
•  1ère nuit en demi-pension pour 2 personnes avec un dîner raclette ou un dîner vosgien dans 

notre restaurant «L’Assiette du Coq à l’Âne» ou le menu du marché dans notre restaurant 
«Le Grand Cerf»

•  Un accès d’une heure par adulte, le jour d’arrivée au heat Center du spa «Les Chênes 
Blancs» (à réserver)

•  2ème nuitée en chambre double, petit-déjeuner compris
•  Inclus le Réveillon de Noël pour 2 personnes au restaurant «Le Grand Cerf» avec le menu 

gastronomique (apéritif, vins et café compris). Soirée avec animation musicale et la venue 
du Père Noël pour la distributuon des cadeaux pour tous.

•  Accès libre à notre piscine couverte avec nage à contre-courant, jacuzzi, sauna et salle de 
fitness

Incontournable de la saison d’hiver, la raclette est l’un des plats favoris 
de nos clients. Et à L’Assiette du Coq à l’Âne, elle est encore plus 
succulente grâce à notre fournisseur attitré : la ferme du Rothenbach. 
Un établissement familial développant son savoir-faire depuis quatre 
générations et spécialisé dans l’élevage de vaches vosgiennes, 
reconnaissables à leur robe de pie noire et leur bande dorsale blanche 
! En complément, la ferme a développé un éventail de produits terroir 
élaborés à partir de ses productions et notamment d’excellents 
fromages, charcuteries maison et produits locaux. Laissez-vous tenter 
par une savoureuse raclette, pour un moment de convivialité et de 
gourmandise.

Nouveauté à la boutique de l’hôtel ! Nous proposons à la vente de 
nouvelles bougies de la gamme « Les Lumières du Temps ». Une marque 
française de référence réputée pour ses bougies parfumées artisanales 
et ses senteurs d’ambiance, dont les créations font des merveilles 
lorsqu’il s’agit de développer des atmosphères feutrées et chaleureuses. 
Ces bougies sont coulées à la main et réalisées à base de cires végétales 
et d’essences venant de Grasse, célèbre capitale du parfum. 
www.leslumieresdutemps.com

515!/personne
2 nuits en chambre double

collection située côté village 

535!/personne
2 nuits en chambre double de luxe

située côté parc 

Offre Spéciale Noël 3 jours/2 nuits

La raclette, un des musts 
du Coq à l’Âne

Toutes belles, toutes flammes

Réveillon de la St Sylvestre 2026



Fondée en 1929, Mailly Grand Cru est l’une 
des plus anciennes structures coopératives 
de Champagne dont la spécificité est 
d’exploiter des vignes du seul village de 
Mailly. La maison est l’un des partenaires 
historiques du Grand Hôtel & Spa et 
parraine certaines de nos soirées de 
prestige en assurant l’accord « bulles » des 
mets préparés par nos équipes en cuisine. 
Ce fut ainsi le cas le 16 octobre dernier où 
les convives du Pavillon Pétrus ont pu, entre 
Escalope de Foie Gras Grillée en Croûte 
de Pralin de Cèpes et Poitrine de Colvert 
Contisée à la Truffe juste Saisie notamment, 
au fil d’un menu gastronomique en 7 
séquences, déguster différentes cuvées 
comme la Poétique de la Terre - Variation 
XVIII.1, l’Intemporelle Blanc 2017 ou Les 
Échansons 2013. La prochaine soirée autour 
du champagne se tiendra le 22 janvier 
prochain, en partenariat cette fois avec la 
maison Laurent-Perrier.

Soirée prestige Soirée d’exception, 
millésime 2027

D’avril à octobre 2026 , de jeunes chiliens sont venus à Gérardmer 
afin de se former aux savoir-faire de la gastronomie française. Au 
Grand Hôtel &Spa, nous avons accueilli Martin et Gonzalo , élèves 
de la prestigieuse école hôtelière de Santiago  du Chili.  Leur 
présence dans notre établissement est le fruit d’un partenariat 
avec les Maîtres Cuisiniers de France, association dont fait partie 
notre chef de cuisine, Thierry Longo. Martin et  Gonzalo ont pu 
grâce à cette expérience découvrir les exigences de la cuisine 
française, tout en y apportant leur influence sud-américaine.

Tirer ou pointer ! Parce que chaque 
évenement est unique

Une touche chilienne 
dans vos assiettes

Née cet été, cette nouvelle expérience s’inscrit dans l’art de recevoir!! 
Le Grand Hôtel & Spa a inauguré au printemps dernier, à proximité 
de L’Assiette du Coq à l’Âne, son propre boulodrome. Pétanque, 
boule lyonnaise… nos clients peuvent se détendre autour d’un verre 
et profiter des belles journées rythmées par les parties. Nous avons 
même organisé un grand tournoi lors de la fête nationale belge le 
21!juillet. Tirer ou pointer… la question reste posée !?

Depuis le mois de novembre 2025, Le Grand Hôte & Spa 
est détenteur du label « accueil vélo », un label national 
distinguant les lieux touristiques et les établissements 
équipés pour accueillir les cyclistes dans les meilleurs 
conditions. Depuis 10 ans, notre établissement propose 
à ses clients des vélos électriques fabriqués dans les 
Vosges par la marque MOUSTACHE. Aujourd’hui, les 
Vosges disposent de 200 kilomètres de vélo routes et de 
voies vertes et 3500 kilomètres de circuits VTT.

Mariages, séminaires, réceptions… le Grand Hôtel & Spa 
vous accueille toute l’année pour concrétiser vos rêves 
et transformer vos envies en rendez-vous inoubliables. 
Chaque demande fait l’objet d’une attention particulière 
afin de vous apporter une réponse adaptrée à vos attentes 
et d’insuffler notre savoir-faire et la touche de magie, de 
gourmandise, de bien-être et d’esprit d’entreprise. Nos 
propositions peuvent comprendre la location de salles, 
l’hébergement, la restauration, des soins au spa, mais 
aussi d’autres surprises, notamment touristiques en lien 
avec notre magnifique région. Faites-nous part de vos 
envies pour rendre votre évènement unique ! 
Contact : service.commercial@grandhotel-gerardmer.com

Découvrez nos offres en ligne

Coffrets « coup de cœur », offres spéciales autour de séjours thématiques conjuguant chambre, restauration et bien-être, 
forfaits associant soins rituels au spa Les Chênes Blancs et gastronomie… pour vous faire plaisir ou faire plaisir à vos proches, 
pensez à visiter notre boutique. Vous y trouverez de nombreuses opportunités réservables en quelques clics mais également 
la possibilité d’acheter des chèques-cadeaux du montant qui vous convient sur l’ensemble de nos prestations. Si vous êtes en 
manque d’inspiration, le site dispose d’un assistant shopping (l’icône en forme de paquet enrubanné en bas à droite) pour vous 
guider. Avec toujours la possibilité de mettre en place une cagnotte pour des cadeaux groupés.
www.grandhotel-gerardmer.secretbox.fr

Choisissez et personnalisez 
votre coffret avec toutes 

vos envies

Envoi immédiat de votre 
coffret cadeau au format 

numérique
Une version pochette 

cadeau à votre domicile

Label «accueil vélo», au paradis 
des deux roues
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À noter dans vos agendas ! La prochaine édition de notre Soirée d’exception 
se tiendra le 9 avril 2027. Certaines soirées ne se réinventent pas, elles se 
perpétuent, préparez-vous à vivre à nouveau un moment extraordinaire autour 
de la gastronomie grâce à la présence en cuisine de nombreux chefs étoilés et 
Meilleurs ouvriers de France venus vous concocter un repas inoubliable. Les 
prestigieux noms qui nous feront l’honneur de leur présence et viendront œuvrer 
de concert avec les équipes de notre chef Thierry Longo seront connus au début 
de l’année 2027. N’hésitez pas à suivre nos réseaux pour en savoir plus et surtout 
pensez dès à présent à réserver vos places !




